VORSPEISEN AND BEILAGEN

HJ'dddH
Suppen
Dal Soup (V) | Linsen 7.00
Muglai Soup | Poulet 8.00
Ghost Ka Shorba | Lamm 9.00
Hausgemachte Snacks
Pappadam | Crispy lentil crackers 5.00
Maharaja Pakora (V) | Gemischtes Gemiise 8.50
Piaz Bhaji (V) | Zwiebelringe 8.50
Samosa (V) | Knusprige Gemiisetaschen 9.50
Samundar Rani Pakora | Fisch 10.00
Samundar Raja Pakora | Crevetten 12.00
Chicken Pakora | Poulet 10.00
Chicken Lollypop | Pouletfliigeli in Lollypopform 12.00
Yogurt und Salat (V)
Raita | Joghurt mit Gemuse 6.00
Boondi Raita | Joghurt mit Backerbsen 6.00
Dahi vada | Linsen-Krapfen mit Joghurt-Sauce 8.00
Dhabe da salad | Wiirziger Salat mit Gurken, 7.00
Tomaten, Zwiebeln, Karotten und Zitrone
Shakargandhi Chaat | Wiirzige Susskartoffeln 9.00
Spezialreis (V)
Pilau Rice | Gebratener Reis mit Safran 6.50
Jeera Rice | Gebratener Reis mit Kreuzkiimmel 6.50

Lemon Rice | Gebratener Reis mit Zitrone

6.50

Vorspeisen zum Teilen

Maharaja Vegi Platte (V)
Mix unserer beliebtesten
vegetarischen Vorspeisen:
Samosas, Maharaja Pakoras,
Piaz Bhaji

20.00

Maharaja Fleisch Platte
Konigliche Auswahl fir
Fleischliebhaber: Chicken-
Pakora, Chicken Lollypops,
Fish Pakoras, Shrimps Pakoras
25.00

Naan Brot

Tandoori Roti

Naan

Garlic Naan

Butter Naan

Onion Kulcha
Lacha Paratha

Chili Naan

Paneer Naan

Chili Cheese Naan
Garlic Cheese Naan
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Naan zum Teilen

Maharaja Basket Klein (3)
Roti, Naan, Garlic Naan
14.00

Maharaja Basket Gross (5)
Roti, Naan, Garlic, Butter,

Paneer oder Chilli
25.00




Gemlise

Dhaba Dal | Gelbes Linsencurry

Dal Makhani | Cremiges Linsencurry
mit Butter und Rahm

Amritsari Masala chole | Kichererbsencurry

Gobhi Gulnar | Blumenkohl in cremiger
Tomaten-Rahmsauce.

Damm Aloo | Kartoffeln gefiillt mit Paneerkase
an einer wirzigen Sauce

Locki Kofta Curry | Flaschenkdrbis
Béllchen Curry

Hariyali Kofta | Gemiiseballchen an Spinat
und Minzensauce

Malai Kofta | Kaseballchen
an Tomaten-Rahmsauce

Bhindi Masala | Gebackene Okraschoten
mit Zwiebeln und Tomaten

Baingan Do Piaza | Auberginen in Zwiebeln
und Tomaten gekocht

Biryani Vegetarian | Gebratener Reis
mit Gemuse, Nissen und Rosinen

Hausgemachter Kése

21.00
21.50

21.50
23.50

25.50

24.50

24.50

24.50

24.50

24.50

25.50

Palak Paneer | Wiirziges Spinat mit Paneer

Methi Matter Paneer | Kdse mit Erbsen
in Bockhornklee Sauce

Kadai Paneer | Kase mit Peperoni
und Zwiebeln gekocht

24.50
25.50

25.50

Chef Empfehlung

Navratan Korma
Gemischtes Gemuse
in Cashewnuss Sauce

24.00

Paneer Butter Masala
Hausgemachtes Paneer
in cremiger Butter-
Tomatensauce

25.50

Tandoori Veg platter
Gegrilltes Gemuse

30.00

Unsere Lieblingsbeilagen

Garlic Naan 6.90
Butter Naan 6.90
Garlic Cheese Naan 9.00
Pappadam

Raita | Yogurt 5.00
Dhaba Da Salad | 6.00
gemischter, 7.00

gewdrster salat




FLEISCH SPEZIALITATEN
Hie mitAs

Poulet

Chicken Curry | Pouletsteak in wiirzigen
Curry Sauce

Chicken Chettinad | Pouletsteak in scharfen
Kokosnusssauce mit Koriander.

Chicken Vindaloo | Pouletsteak an scharfen
Sauce mit Tomaten und Kartoffeln

Damm Ka Murg | Pouletsteak an wiirzigen
Joghurt-Sauce

Goan Chicken | Pouletsteak
an Kokosnussmilch-Sauce

Murg Korma | Pouletsteak an Cashewnuss-Sauce

Chicken Tikka Masala | Grilliertes Pouletsteak
an einer Tomaten-Rahmsauce

Lamm

Punjabi Lamm Curry | Lamm in Curry Sauce

Boti Tikka Masala
Grillertes Lam an wiirzigen, cremigen Sauce

Roghan Josh | Lamm an wiirzigen Sauce
aus Pfeffer, Kokosnuss und Zwiebeln

Badami Ghosht | Lamm an einer Cashwenusssauce

Lamm Vindaloo | Lamm an scharfen Sauce
mit Tomaten und Kartoffeln

Lal Mans | Lamm in scharfen Rajastani Sauce
gekocht mit roterbeete

Kadai Ghosht | Lamm gebraten mit Paprika,
Tomaten und Zwiebeln

Shahi Biryani | Gebratener Basmatireis
mit wurzigen Lamm

25.50

28.50

28.50

28.50

28.50

28.50
34.90

29.50
36.50

31.90

31.90
30.90

32.50

31.50

33.90

Chef Empfehlung

Butter Chicken
Grilliertes Pouletsteak
an butterigen, cremigen
Tomatensauce

34.90

Chicken Biryani Hydrabadi
Gebratener Basmatireis
mit wirzigen Pouletsteak

32.90

Tandoori Spezialitdten

Tandoori Chicken
Pouletschenkel mariniert mit
Joghurt und frischen Krautern
32.90

Tangari Kebab | Gegrillte
Pouletschenkel mit Knoblauch
33.90

Kesari Tikka | Gegrilltes
Pouletsteak mit Safran

und Krautern
34.90

Lamb Tikka | Marinierte
Lammstilicke im Tandoori
gegrillt

36.90

Maharaja Tandoori
Gemischte Platte mit Poulet,
Fisch und Lamm

39.00




MEHR SPEZIALITATEN
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Meeresfriichte

Punjabi Fish Curry | Lachs in einem feinem Curry 29.50
Malabari Fish | Lachs an Kokusnuss-Sauce 30.50

Maharaja Jinga Curry | Crevetten an feiner 34.90
Curry Sauce

Lasooni Fish Tikka Masala | Grillierter Lachs 34.90
an cremigen Knoblauch Sauce

Jhinga Biryani | Gebratener Reis mit Crevetten 34.90

Gegrillte Meeresfriichte

Ajwani Fish Tikka | Marinierter Fisch mit 32.50
Knoblauch und Kreuzkiimmel

Tandoori Jingha | Marinierte Jumbocrevetten 36.90

Maharaja Naan Bowl

Frisch gebackenes Naan in
Bowl Form

serviert mit einem Curry, Reis,
Raita und Salat

Daal Makhani Bowl
Linsen in Cremiger Sauce
29.50

Navratten Korma Bowl
Gemischtes Gemuse

in Cashewnuss Sauce
31.50

Chicken Curry Bowl
Pouletsteak in wiirzigen

Curry Sauce
33.00

SUSSES

Vanilla Ice Cream | mit Pistazienniissen 4.00
Mango Kulfi | hausgemachtes indisches Eis 7.90
Pista Kulfi | hausgemachtes indisches Eis 7.90
Mango Cream | Mango mit Schlagsahne 7.00
Gulab Jamun | Milchballchen mit Vanille Eis 8.50
Gajar Ka Halwa | Karottenpudding 8.50

mit NUssen und Vaille Eis

Gulab Jamun Cheesecake | Indischer 11.00
Cheesecake mit Gulab Jamun

Maharaja Palace serviert

agw Pahw seit 1992 indische Késtlichkeiten.

" Wir sind stolz auf unser Essen,
st SR und jedes Gericht auf dieser
Speisekarte ist hausgemacht.

Maharaja Dessert Selection
Eine konigliche Auswahl
unserer beliebtesten
indischen Desserts mit einem
modernen Twist.

Gulab Jamun Cheesecake,
Gajar Ka Halwa, Vanilleeis,
Mango-Creme &
Pistazien-Kulfi

18.50

Teile gerne deine Erfahrung
oder lasse dich auf unserem
Instagram inspirieren:
@maharajapalace_bern
www.maharajapalace.ch




